AISTRO SRUHLING

Worspeisen

Bunter FRUHLINGSALAT Panorama mit Apfel, Trauben und Baumnuss 11.-
Knackiger NUSSLERSALAT mit Champignons und Speck 15.-

Wurziges TATAR vom Simmentaler Rind mit Cognac und hausgemachtem Baguette 22.-

ENTENLEBER - TERRINE mit Birnenkompott, Williamsessigbalsam, Briochetoast 26.-

Schaumiges BARLAUCHSUPPCHEN mit knusprigem Bruschetta 14.-

TAGESSUPPE 9.
O’//oup’rgerich’re

Késtliches aus dem FRUHLINGSGARTEN
mit gebackenem Topinambur und eingelegtfen NUssen 35.-

steffisburger GEWURZ - FORELLE

mit Fregola Sarda und FrihlingsgemUse 38.--
Wirziges TATAR vom Simmentaler Rind mit Cognac und goldenem Baguette 36.-
Knusprige POULARDENBRUST auf Barlauchrisotto und Ofengemise 35.-
Schweins - WIENERSCHNITZEL (cH) mit milden Chili - Pommes frites, Gemise 35-

Butterzartes RINDS - ENTRECOTE (cH) 220gr.
goldene Bratkartoffeln, GemUse und rosa Pfeffersauce 49.-

CHATEAUBRIAND (cH) (ab 2P.) Butterzartes Simmentaler Rindsfilet
luftige Estragon - Buttersauce und das Beste vom Frihling

| Service 58.-
(Ohne Vorspeise min. 50 Minuten)

Alle Preise verstehen sich inkl. 8% Mwst



FANORAMA P TENU

FRUHLINGSSALAT

mit marinierten Forellenstreifen und Champignons

oder

Schaumiges BARLAUCHSUPPCHEN
mit knusprigem Speck - Bruschetta

* %k %k k ok

ENTRECOTE ,,double*

seidige Safran - Kartoffelmousseline
und buntem Ofengemuse

k k k 3k k

Geeiste PINA COLADA , deluxe”

ab zwei Personen

CHF é4.- p.P.
9f< ase
Ausgesuchte Schweizer Rohmilch - KASESPEZIALITATEN 15-/18.-
BRIE DE MEAUX gefUllt mit Hartlisberger - Truffel und Olivendl 15.-/18.-
)esser’rs
Zartschmelzende SOUFFLE GLACE mit Bailey's und caramelisierten Mandeln 15.-
,SUss & klein" SCHOKOLADENTORTCHEN mit Passionsfruchtsorbet 8.-
Geeiste PINA COLADA |, deluxe” 14.-
Erfrischendes BIRNENSORBET mit Wiliams 13.-
Hausgemachte PRALINEN der speziellen Art Porfion  6.-

Alle Preise verstehen sich inkl. 8% Mwst



